
Pêche du moment, écrasé de pomme de terre
 Blanc de poireaux et navets glacés, chou-rave confits

Risotto de blé aux légumes
 Blé crémeux au Parmesan, chou-fleur rôti au miel, chou-rave, 
pointes de sauce poivrons-feta, concassée de noisettes grillées

Risotto de Riz blanc, Poulet-Lomo
 Risotto crémeux au Parmesan, poivrons marinés

Pièce du Boucher, Beurre à l’origan et Romarin
 Patatas Bravas, Chou-fleur frit arrosé de Miel, crémeux Poivron-Feta
  

Mouhalabieh aux fruits frais 
 Crème Levantine à la vanille, compotée de prunes, 
  Morceaux de Poires et Kiwi frais, Petit sablé 

Brioche perdue, et sa boule de glace Chocolat
 Sauce chocolat au lait

Coupe glacée Nomada
 Une boule de glace Vanille, une boule de glace Praliné,
 Sauce chocolat au lait, concassé de noisettes et Chantilly Maison

Café ou Thé Gourmand 

Plats Végétariens
Les prix sont exprimés en euro, service compris

21

20

8,5

9

2 Gourmandises
ou

3 Gourmandises (+ 2 euros )

18,5

Saumon Gravlax
 Chantilly au Labneh 

Croquettes de Manchego
 Croquettes de fromage, sauce pequillos

Kebbe de Viande Hâchée 
 Croquettes de viande hâchée, panure boulghour, aux épices levantines
 

11

7,5

24

9

8,5

La liste des allergènes est disponible sur demande

8,5



Amandier
ou

Café ou Thé Gourmand 
2 Mignardises

Croquettes de Manchego
 Croquettes de fromage, sauce pequillos

Risotto de Riz blanc, Poulet-Lomo
 Risotto crémeux au Parmesan, poivrons marinés

Plats Végétariens
Les prix sont exprimés en euro, service compris

Entrée - Plat / Plat - Dessert   25
Entrée - Plat - Dessert   29


